EICHENHOF



L%Z)“Ch %nmen im %z:henhof!

Es erwartet Sie ein Stelldichein von kulinarischen Késtlichkeiten aus der
Region und prickelnden Gaumenfreuden aus Kiiche und Keller.

Als zertifizierter Biobetrieb nach EG-Oko-Verordnung kénnen wir von lokalen
und regionalen Bioerzeugern rund um den Waginger See Waren einkaufen
und diese fur Sie taglich frisch zubereiten.

Wie ware es fur den Anfang mit einem Aperitif,
wéahrend sich unser Team um lhre Winsche kiimmert?

Lassen Sie sich von unseren modernen, leichten und
einfallsreichen vegetarischen/veganen Kreationen Uberraschen.

Falls Sie heute gerne leidenschaftlich geniel3en méchten,

jedoch von allem etwas weniger, bereiten wir lhnen

die Speisen auch in kleineren Portionen zu. Sollten Sie die fur Allergiker
notwendigen Inhaltsstoffe unserer Speisen benétigen, halten wir eine
Ubersicht der in den Speisen enthaltenen Allergene bereit. Fur Kinder haben
wir ebenfalls noch eine eigene Karte. Sprechen Sie uns an.

lhr
Klaus Lebek
mit dem Team vom Eichenhof



Suppen und Vorspeisen

Kraftige Rinderbriihe vom Tafelspitz 4,80 €
mit kleinem KasprefRknodel

Schaumsuppe von Kirschtomaten 5,20 €
mit Buttercroutons

Mediterranes Grillgemiuse, lauwarm serviert 8,90 €
an Balsamico-Dressing®: garniert mit Feta

Bio-Spaghetti an Thai-Curry-Sol3e mit 14,50 €
feinen Gemusewdurfeln und gebratenen Garnelen

Frische Salate der Saison

Kleiner bunter Salatteller mit gerosteten Vitalkbrnern 3,90 €
Grol3er bunter Salatteller mit gerosteten Vitalkbrnern 8,50 €

Vielerlei Blattsalate an Hausdressing 11,90 €
mit gebackenen Feta-Wirfeln und Preiselbeeren,
dazu Weil3brot

Bunter Blattsalat an Hausdressing 12,90 €
mit gebratenen Hahnchenbrust-Streifen,
dazu Weil3brot

Knackige Blattsalate an Hausdressing 16,50 €
mit gegrillten Rinderlenden-Streifen,
dazu Baguette



Feine Fischspezialitaten

Gebackene Filets von der Bachforelle
mit Kartoffelsalat und Krauter-Dip

Geraucherte Forelle warm serviert
mit Sahnemeerrettich ¢
und Kartoffel-Gurkensalat

Fangfrische Forelle im Ganzen gebraten,

aus dem eigenen Weiher,

mit zerlassener Butter, feinen Kiichenkrautern
dazu Schwenkkartoffeln

Gebratenes Zanderfilet
an zerlassener Krauterbutter
serviert mit Schwenkkartoffeln

Gegrilltes Filet vom Bachsaibling
an Krauter-Rahmsolie
mit Blattspinat und Basmatireis

15,50 €

16,50 €

16,90 €

17,50 €

17,90 €



Hauptgange vom Fleisch

Schnitzel ,Wiener Art* aus der
Schweinelende geschnitten mit Preiselbeeren
dazu Pommes-Frites oder Kartoffelsalat

Schnitzel ,Preuf’en Art*
paniertes Schnitzel vom Schwein an Rahmsol3e
dazu hausgemachte Spatzle aus Bio-Menhl

Geschnetzeltes Schweinefilet in Pilz-Rahmsol3e
mit hausgemachten Spatzle aus Bio-Mehl

Gegrilltes Rinderlendensteak an Rahmsol3e
serviert mit Bohnenbindeln und Bratkartoffeln

Gebratenes Rehruckenfilet an Wachholder-Rahm
mit gersteten Pilzen, Preiselbeer-Birne @
und gebackene Kartoffelballchen

11,90 €

13,80 €

16,50 €

24,90 €

25,90 €



Vegetarische Spezialitaten

Bio-Spaghetti an Tomatensugo 8,90 €
mit feinen Gemusewdurfeln und frischem Parmesan

Abgeschmolzene Rote Beete-Ravioli
mit Meerrettichschaum und geriebenen Kren ?5 12,50 €

Vegane Spezialitaten

,Pilzgrostl” 12,80 €
frisch gerdstete Pilze mit buntem Gemduse,
gebratenen Kartoffelwlrfel und feinen Ktichenkrautern

Karotten-Lauch-Rdsti an veganer Bratensol3e 12,90 €
mit buntem Saisongemduse

Besuchen Sie uns jeden Mittwoch zu unserem
Vegan-Vegetarischen-Abend



Brotzeitschmankerl

Nockerl von angemachtem Kartoffel-Topfen 7,80 €
mit Zwiebeln garniert,
dazu Butter und Bauernbrot

Bayerischer Wurstsalat 9 7,90 €
in feine Streifen geschnitten, angemacht mit Essig &>
Ol und Zwiebeln, dazu Bauernbrot

Eingelegte Filets von der Bratforelle % stiBsauer 9,80 €
nach altem Rezept mit Bratkartoffeln

Brotzeitteller 29 nach Art des Hauses 9,90 €
mit regionalen Spezialitaten,
dazu Butter und Brot

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir Ihre Umbestellungen gerne
entgegennehmen, dafur aber eine Aufwandsentschadigung
in Hohe von 1,- € in Rechnung stellen.



SufRes zum Abschluss

Warmer Apfelstrudel
mit Schlagsahne und Vanilleeis

Gebackenes Vanilleeis
an Eierlikorsol3e mit Waldhonig benetzt

In Filoteig gebackene Kirschroéllchen
an Mandelschaum mit weil3em Nougateis

Apfel-Calvados-Mousse an Fruchtspiegel
mit einem weil3en Schokoladen-Aprikosen-Parfait

5,90 €

7,50 €

7,80 €

7,90 €

Hausgemachte Dampfnudeln

aus Bio-Mehl

servieren wir Ihnen jeden Freitag - und Samstagabend

sowie Sonntag ganztagig

Klassisch mit Vanillesol3e
mit Sauerkirschen

mit Heidelbeeren

mit Mohn

eine Kugel Vanilleeis zusatzlich

6,50 €
7,20 €
7,50 €
6,90 €

1,50 €



Eis-Karte

Gemischter Eisbecher*
mit drei Kugeln Eis

HeilR3kalter Genuss*
3 Kugeln Vanilleeis serviert mit heil3en Himbeeren

Fruchtgenuss*
3 Kugeln Vanilleeis mit ausgewahlten Frichten

Bananensplit*
Schokoladen- und Vanilleeis auf halben Bananen mit Schokosolie,
dazu Krokant Streusel

Nussknacker
Vanilleeis, Walnusseis und Mandel-Karamell-Eis,
mit Karamellsol3e serviert dazu knackige gehackte Nisse

Erfrischender Kaffee- oder Schokoladengenuss
Eiskalter Kaffee (5) oder flissiger Schokoladentraum,
dazu Vanilleeis

Eisbecher Coupe Danemark*
Vanilleeis mit Sahne und Schokoladensol3e

Sommertraum
Mit hausgemachten Frichtesorbets, ausgewahlten frischen Frichten und
verschiedenen Topings

Eis-Zwerg

Zwei Kugeln Eis nach Wahl mit Smarties und einer Waffel

Hausgemachte Sorbets nach saison
grof3e Kugel
mit Sekt & Minze aufgegossen

Eissorten: Erdbeere *, Schokolade*, Vanille*, Walnuss, Mandel-Caramel,

Stracciatella, Zitrone - gerne servieren wir lhnen zu jedem Eis auch
Sahne zu einem Aufpreis von 0,60 €

4,90 €

6,90 €

6,50 €

6,80 €

6,90 €

4,90 €

5,90 €

9,90 €

3,80 €

2,50 €
4,80 €

Alle mit * gekennzeichneten Eisbecher servieren wir Ihnen gerne auch mit

Bio-Heumilcheis

zu einem Aufpreis von 2,-€ Testen Sie den Unterschied!!



Alkoholfreie Getranke

Cola &4

Cola light @:47.8)
Zitronenlimo @
Orangenlimo 2
Cola-Mix @9
Almdudler ®

Saft und Nektar
Apfelnektar
Mangonektar
Kirschnektar
Johannisbeernektar
Ananassaft
Traubensaft

Tonic Water ©®
Bitter Lemon 28

Tafelwasser
still / spritzig

Adelholzner
,Gourmet Classic”
still / spritzig

0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
0,31

0,31
0,31
0,31
0,31
0,31
0,31

0,21
0,21

0,31
0,41
0,71

0,251
0,751

3,20 €
3,20 €
3,10 €
3,10 €
3,10 €
2,90 €

3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €

2,70 €
2,70 €

1,70 €
2,80 €
4,50 €

2,30 €
4,90 €

als Schorle

0,41 3,20 €
0,41 3,20 €
0,41 3,20 €
0,41 3,20 €
0,41 3,20 €
0,41 3,20 €

Inhaltsstoffe: 1)Mit Farbstoff 2)Mit Antioxidationsmittel 3)Geschwefelt 4)koffeinhaltig

5)enthalt Sulphite 6)chininhaltig 7)SuRungsmittel 8)enthalt eine

Phenylalaninquelle 9) enthalt Nitrat



Unsere Bierauswahl

Brauerei Schonram

Helles vom Fass 0,31/0,51 2,40 € /3,30 €
Radler 0,31/0,51 2,40 €/ 3,30 €
Pils vom Fass 0,21/0,31 2,10€ /3,00 €
Weil3bier vom Fass 0,31/0,51 2,50€ /3,50 €
Russ’n/ Cola-Weizen @ 0,51 3,20 €
Altbayrisch Dunkel 0,51 3,20 €
Privatbrauerel Erdinger

Weil3bier Dunkel 0,51 3,30 €
Leichte Weil3e 0,51 3,30 €
Weizen Alkoholfrei 0,51 3,30 €

Brauerei Stein
Helles Alkoholfrei 0,51 3,20 €

Kaffeespezialitaten

Espresso ® 2,50 €
Doppelter Espresso © 4,90 €
Café Crema © 2.50 €
Café Crema entkoffeiniert 2,50 €
Cappuccino ® 2,90 €
Latte Macchiato ©® 3,90 €
Café Latte (Milchkaffee) ® 2,90 €
Haferl Kaffee ® 3,90 €
Haferl Heil3e Schokolade 3,50 €

Kannchen Kaffee © 420 €



Spirituosen und Brande

- Ein Auszug unserer separaten Spirituosen-Karte —

Aperitiv

Sekt Hausmarke 0,71/0,21  15,00/3,00 €
Valdo Prosecco, extra brut, Italia 0,71/0,11  24,90/3,90 €
Campari Soda @Y 0,2l 3,50 €
Campari Orange @ 0,2l 3,90 €
Aperol Spritz &2 0,2l 4,50 €
Hugo 0,2l 4,50 €
Sandemann Sherry

(medium, dry, sweet, porto) 5cl 3,60 €
Martini (bianco, d oro, rosso)*:% 5cl 3,50 €
Brande

Vogelbeerbrand 2cl 5,20 €
Williamsbrand 2cl 4,30 €
Mirabellenbrand 2cl 4,90 €
Obstbrand aus dem Holzfass 2cl 4,50 €
Waldhimbeergeist 2cl 4,90 €
Schlehengeist 2cl 4,90 €
LikOre

Kaffeelikor 2cl 3,30 €
Walnusslikor 2cl 3,30 €
Limonenlikor 2cl 3,30 €
Rosenbliutenlikor 2cl 3,30 €
Digestiv

Grappa WeilRburgunder 2cl 5,80 €
Grappa Lagrein 2cl 4,90 €
Grappa Birne 2cl 3,90 €
Ziegler Zwetschgenbrand 2cl 4,80 €
Ziegler Wildkirschbrand No. 1 2cl 9,90 €
Kirschbrand 2cl 3,90 €
Papidoux Calvados Apfelbrand 2cl 2,90 €

Finleys London Dry Gin 2cl 2,50 €



Die Eichenhof-Teeauswabhl

Unsere exklusiven und schmackhaften Bio-Tees
der Bio Teaque,

Traunsteiner Tee Manufaktur
im Kannchen zum Preis von 4,20 € sorgen fur gute Laune
durch bunte, aromatische und grof3blattrige Teemischungen
und auch durch die originellen Namen der Sorten.

Nette Nani
Gfeida Maxi
Guada Lugai
Frische Resi
Greana Gustl
Schwarza Peter
Schwarza Beni
Scheene Leni
Spritziga Quirin
Pfiffiga Beppi
Verliabte Valerie
Gwiefte Wally

B. 0\
wh
B C-batvwdrae

Krautertee
Krautertee
Bergkrautertee
Gruntee
Griuntee
Schwarztee
Schwarztee
Frichtetee
Frichtetee
Frichtetee
Verbene
Rooibos

Pfefferminze
Erdbeer-Minze
Melisse, Brennessel
Limone-Ingwer
China Gunpowder
Ceylon

Earl Grey
Waldfrucht-Himbeer
Granatapfel-Mango
Ingwer-Orange-Zimt
Zitronenverbene
Cranberry-Ingwer

Alle Te_esorten sind nach
EG-Oko-Verordnung
Biozertifiziert



Cocktailkarte

Havanna Special Y
Rum, Orangen-, Maracuja- und Zitronensatft,
Granatapfelsirup, Cassislikor, Pfirsichlikor

Pina Colada
Rum, Ananassaft, Kokossirup, Kokosmilch

Long Island Iced Tea
Wodka, Rum, Gin, Tequila, Zitronenteesirup, Orangenlikor,
Zitronensaft

Mai Tai
Rum, Orangenlikdér, Orangen- und Zitronensaft, Mandelsirup

Sex on the Beach @
Wodka, Orangen- und Maracujasaft, Pfirsichlikor,
Granatapfelsirup

Swimming Pool &

Wodka, Rum, Orangen- und Ananassaft, Kokossirup,
Blue Curacao Sirup, Kokoslikor

Virgin Colada (alkoholfrei)

Wasser, Ananassaft, Kokossirup, Kokosmilch

Jeder Cocktail a 0,2l zum Preis von je 6,90 €



Unsere Offnungszeiten

Wir sind taglich fur Sie da
von 06:00 — 23:30 Uhr

Unsere Kiiche verwdhnt Sie

von Mai-September
taglich ab 11:00 Uhr — 21:30 Uhr

und

von Oktober-April
ab 18:00 Uhr — 21:30 Uhr
Sonn- und Feiertags ab 11:00 Uhr

= ]
|
|

Restaurant | Hotel

Unsere Lieferanten fur Produkte aus der Region sind fir Biomilch die
Berchtesgadener Milchwerke in Piding, Bier von der Privatbrauerei
Schonram, unsere Mehle und das Bioleindl bekommen wir von
Chiemgaukorn in Trostberg. Der Kase auf unserem Fruhstticks-Buffett
stammt aus der Oko-Modellregion vom Waginger See, sowie von der Fa.
Bergader aus Waging. Fleisch & Wurst beziehen wir von der Fa. Magg in
Trostberg, von Sudfleisch in Traunstein, von Palmberger in Rosenheim und
von der Fa. Bierbichler. Bei allen anderen Produkten versuchen wir einen
regionalen Einkauf durchzufthren, falls uns dies von den bendtigten
Liefermengen ermdglicht wird. Unser Betrieb ist seit 2017 Biozertifiziert.

Angerpoint 1 83329 Waging Tel.: +49 (0)8681 4030
info@hotel-eichenhof.de www.hotel-eichenhof.de


http://www.hotel-eichenhof.de/

